
DOCUMENTO EMITIDO PELA INTERNET

  

DADOS DA EMPRESA

NOME EMPRESARIAL 

FTS MULTIMARCAS LTDA

TITULO DE ESTABELECIMENTO TIPO JURÍDICO 

LIMITADA UNIPESSOAL

(E.P.P.)

NIRE 

35239185594

CNPJ 

46.513.786/0001-41

NÚMERO DO ARQUIVAMENTO 

1.172.338/26-7

DATA DO ARQUIVAMENTO 

27/03/2026

DADOS DA CERTIDÃO

DATA DE EXPEDIÇÃO 

30/03/2026

HORA DE EXPEDIÇÃO 

11:43:53

CÓDIGO DE CONTROLE 

288906117

A AUTENTICIDADE DO PRESENTE DOCUMENTO, BEM COMO O ARQUIVO NA FORMA ELETRÔNICA PODEM SER VERIFICADOS NO

ENDEREÇO WWW.JUCESPONLINE.SP.GOV.BR

 

          ESTA CÓPIA FOI AUTENTICADA DIGITALMENTE E ASSINADA EM 30/03/2026 PELA SECRETÁRIA GERAL DA JUCESP – MARINA

CENTURION DARDANI, CONFORME ART. 1º DA MP2200-2 DE 24/08/2001, QUE INSTITUI A INFRAESTRUTURA DE CHAVES PÚBLICAS

BRASILEIRAS – ICP BRASIL, EM VIGOR CONSOANTE E.C Nº32 DE 11/09/2001 M- ART.2º.

 

          ART 1º. FICA INSTITUÍDA A INFRAESTRUTURA DE CHAVES PÚBLICAS BRASILEIRA – ICP BRASIL, PARA GARANTIR AUTENTICIDADE,

INTEGRIDADE E VALIDADE JURÍDICA DE DOCUMENTOS EM FORMA ELETRÔNICA, DAS APLICAÇÕES DE SUPORTE E DAS APLICAÇÕES

HABILITADAS QUE UTILIZEM CERTIFICADOS DIGITAIS, BEM COMO A REALIZAÇÃO DE TRANSAÇÕES ELETRÔNICAS SEGURAS.

        

 

ÚLTIMO DOCUMENTO ARQUIVADO PARA EMPRESA SUPRACITADA.

 

Certifico o registro sob o nº 1.172.338/26-7 em 27/03/2026 da empresa FTS MULTIMARCAS LTDA, NIRE nº 35239185594, protocolado sob o nº SPP2630464654.

Autenticação: validar a autenticidade do registro em  http://www.jucesp.sp.gov.br/ com o número do mesmo. MARINA CENTURION DARDANI - Secretário Geral. Esta cópia foi

autenticada digitalmente e assinada em 30/03/2026 por MARINA CENTURION DARDANI – Secretário Geral. Autenticação: 288906117. A JUCESP garante a autenticidade do

registro e da Certidão de Inteiro Teor quando visualizado diretamente no portal www.jucesponline.sp.gov.br.
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CERTIDÃO DE INTEIRO TEOR
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DECLARAÇÃO DE AUTENTICIDADE

Eu OSVALDO ROSA VITOR com inscrição ativa na(o) Conselho Regional de Contabilidade de São Paulo sob o nº

1SP230208, expedida em 27/01/2017, inscrito no CPF nº 91893909891, DECLARO, sob as penas da Lei penal e,

sem prejuízo das sanções administrativas e cíveis, que este documento é autêntico e condiz com o original.

Documentos apresentados:
Arquivo de Outros (Docs. privados)

Arquivo de Alteração

São Paulo, 25/03/2026.

____________________________________________________________________

OSVALDO ROSA VITOR
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TERMO DE ANÁLISE E DECISÃO.

Defiro a (s) solicitação (ões), sob o (s) protocolo (s) SPP2630464654 de Alteração de Dados, Consolidação da
Matriz e Alteração de Endereço da empresa FTS MULTIMARCAS LTDA.

Assina o presente termo de decisão, mediante certificado digital, o Julgador Aline Barbosa de Lima.

Junta Comercial do Estado de São Paulo, 27/03/2026.

Aline Barbosa de Lima, CPF: 32106751800
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Este documento foi assinado digitalmente por Aline Barbosa de Lima e é parte integrante sob o protocolo Nº SPP2630464654.
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TERMO DE AUTENTICAÇÃO E REGISTRO

Autentico que o ato, assinado digitalmente, pertencente a empresa FTS MULTIMARCAS LTDA de NIRE

35239185594, protocolizado sob o número SPP2630464654 em 27/03/2026, encontra-se registrado na JUCESP

sob o número 1172338267.

Assina o registro a Secretário(a)-Geral Marina Centurion Dardani.

A autenticidade do presente documento, bem como o arquivo na forma eletrônica, poderão ser verificados no

sítio eletrônico: www.jucesp.sp.gov.br, mediante a indicação do número de autenticidade disponível na capa da

certidão de inteiro teor.

Marina Centurion Dardani, CPF: 22059603854

Junta Comercial do Estado de São Paulo, 27/03/2026.

R. Guaicurus, 1394 | CEP 05033-060 | Lapa, São Paulo – SP

Fone: (11) 3468-3080
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PROTOCOLO DE ASSINATURAS
O documento acima foi proposto para assinatura digital na plataforma VRE Digital.

Os nomes indicados para assinatura, bem como seus status em 25/03/2026 são:

Nome Completo CPF Data e hora Certificado

CARTEIRA CRC PDFA.pdf

OSVALDO ROSA VITOR 91893909891 25/03/26 12:32 AC SOLUTI Multipla v5 / PDF-1.7

Arquivo de Declaração de Autenticidade.pdf

OSVALDO ROSA VITOR 91893909891 25/03/26 12:32 AC SOLUTI Multipla v5 / PDF-1.4

CAPA-CONT-DEC.pdf

OSVALDO ROSA VITOR 91893909891 25/03/26 12:32 AC SOLUTI Multipla v5 / PDF-1.7

Este documento é referência das assinaturas eletrônicas realizada nas documentações do protocolo Nº
SPP2630464654
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MINISTÉRIO DA FAZENDA
Secretaria da Receita Federal do Brasil
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional

CERTIDÃO POSITIVA COM EFEITOS DE NEGATIVA DE DÉBITOS RELATIVOS AOS TRIBUTOS
FEDERAIS E À DÍVIDA ATIVA DA UNIÃO

 
Nome: FTS MULTIMARCAS LTDA
CNPJ: 46.513.786/0001-41 

Ressalvado  o  direito  de  a  Fazenda  Nacional  cobrar  e  inscrever  quaisquer  dívidas  de
responsabilidade do sujeito passivo acima identificado que vierem a ser apuradas, é certificado que:

constam débitos  administrados  pela  Secretaria  da  Receita  Federal  do  Brasil  (RFB)  com
exigibilidade suspensa nos termos do art. 151 da Lei no 5.172, de 25 de outubro de 1966 -
Código  Tributário  Nacional  (CTN),  ou  objeto  de  decisão  judicial  que  determina  sua
desconsideração para fins de certificação da regularidade fiscal, ou ainda não vencidos; e

1.

não constam inscrições em Dívida Ativa da União (DAU) na Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional (PGFN).

2.

Conforme disposto nos arts. 205 e 206 do CTN, este documento tem os mesmos efeitos da certidão
negativa.

Esta certidão é válida para o estabelecimento matriz e suas filiais e, no caso de ente federativo, para
todos os órgãos e fundos públicos da administração direta a ele vinculados. Refere-se à situação do
sujeito passivo no âmbito da RFB e da PGFN e abrange inclusive as contribuições sociais previstas
nas alíneas 'a' a 'd' do parágrafo único do art. 11 da Lei no 8.212, de 24 de julho de 1991.

A aceitação desta certidão está condicionada à verificação de sua autenticidade na Internet, nos
endereços <http://rfb.gov.br> ou <http://www.pgfn.gov.br>.

Certidão emitida gratuitamente com base na Portaria Conjunta RFB/PGFN no 1.751, de 2/10/2014.
Emitida às 11:08:47 do dia 26/06/2026 <hora e data de Brasília>.
Válida até 23/12/2026.
Código de controle da certidão: 1F4B.486D.8D65.B46E
Qualquer rasura ou emenda invalidará este documento.



PROCURADORIA GERAL DO ESTADO

Procuradoria da Dívida Ativa

Certidão Negativa de Débitos Inscritos
da

Dívida Ativa do Estado de São Paulo

CNPJ Base: 46.513.786

Ressalvado o direito de a Fazenda do Estado de São Paulo cobrar ou inscrever quaisquer dívidas de
responsabilidade da pessoa jurídica/física acima identificada que vierem a ser apuradas, é certificado que:

não constam débitos inscritos em Dívida Ativa de responsabilidade do Interessado(a).

_

_
_

_
_

_
_

_
_

_
_

_
_

_
_

_

_
_

_
_

_
_

_

Tratando-se de CRDA emitida para pessoa jurídica, a pesquisa na base de dados é feita por meio do CNPJ Base,
de modo que a certidão negativa abrange todos os estabelecimentos do contribuinte, cuja raiz do CNPJ seja
aquela acima informada.

Certidão nº 82917711

Data e hora da emissão 02/06/2026 08:16:55 (hora de Brasília)

Validade 30 (TRINTA) dias, contados da emissão.

Qualquer rasura ou emenda invalidará este documento.
A aceitação desta certidão está condicionada à verificação de sua autenticidade no sítio
http://www.dividaativa.pge.sp.gov.br

Folha 1 de 1

Certidão emitida nos termos da Resolução Conjunta SF-PGE nº 2, de 9 de maio de 2013.



CNPJ: 46.513.786/0001-41

Ressalvado o direito da Secretaria da Fazenda e Planejamento do Estado de São 
Paulo de apurar débitos de responsabilidade da pessoa jurídica acima 
identificada, é certificado que não constam débitos declarados ou apurados 
pendentes de inscrição na Dívida Ativa de responsabilidade do estabelecimento 
matriz/filial acima identificado.

Débitos Tributários Não Inscritos na Dívida Ativa do Estado de São Paulo

Data e hora da emissão

Certidão nº

Validade

Qualquer rasura ou emenda invalidará este documento.

A aceitação desta certidão está condicionada à verificação de sua autenticidade no sítio 
www.pfe.fazenda.sp.gov.br

26061872997-45

29/06/2026 08:11:02

6 (seis) meses, contados da data de sua expedição.

Folha 1 de 1

Secretaria da Fazenda e Planejamento do Estado 
de São Paulo







Certificado de Regularidade
do FGTS - CRF

Inscrição: 46.513.786/0001-41
Razão

social: FTS MULTIMARCAS LTDA

Endereço: R PARANAUBIS 56 SALA 02/ VILA CALIFORNIA / SAO PAULO / SP /
03216-010

A Caixa Econômica Federal, no uso da atribuição que lhe confere o Art.
7, da Lei 8.036, de 11 de maio de 1990, certifica que, nesta data, a
empresa acima identificada encontra-se em situação regular perante o
Fundo de Garantia do Tempo de Servico - FGTS.

O presente Certificado não servirá de prova contra cobrança de
quaisquer débitos referentes a contribuições e/ou encargos devidos,
decorrentes das obrigações com o FGTS.

Validade: 08/06/2026 a 07/07/2026

Certificação Número: 2026060806455814945857

Informação obtida em 18/06/2026 11:18:48

A utilização deste Certificado para os fins previstos em Lei esta
condicionada a verificação de autenticidade no site da Caixa:
www.caixa.gov.br

Voltar Imprimir

18/06/2026, 11:20 Consulta Regularidade do Empregador

https://consulta-crf.caixa.gov.br/consultacrf/pages/listaEmpregadores.jsf 1/1

https://www.caixa.gov.br/






Comprovante de Inscrição e de Situação Cadastral

Cidadão,

Confira os dados de Identificação da Pessoa Jurídica e, se houver qualquer divergência, providencie junto à RFB a sua atualização

cadastral.

A informação sobre o porte que consta neste comprovante é a declarada pelo contribuinte.

REPÚBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

CADASTRO NACIONAL DA PESSOA JURÍDICA

NÚMERO DE INSCRIÇÃO
46.513.786/0001-41
MATRIZ

COMPROVANTE DE INSCRIÇÃO E DE SITUAÇÃO
CADASTRAL

DATA DE ABERTURA
24/05/2022

NOME EMPRESARIAL
FTS MULTIMARCAS LTDA

TÍTULO DO ESTABELECIMENTO (NOME DE FANTASIA)
FTS MULTIMARCAS

PORTE
EPP

CÓDIGO E DESCRIÇÃO DA ATIVIDADE ECONÔMICA PRINCIPAL
46.63-0-00 - Comércio atacadista de Máquinas e equipamentos para uso industrial; partes e peças

CÓDIGO E DESCRIÇÃO DAS ATIVIDADES ECONÔMICAS SECUNDÁRIAS
45.30-7-03 - Comércio a varejo de peças e acessórios novos para veículos automotores
46.42-7-01 - Comércio atacadista de artigos do vestuário e acessórios, exceto profissionais e de segurança
46.42-7-02 - Comércio atacadista de roupas e acessórios para uso profissional e de segurança do trabalho
46.43-5-02 - Comércio atacadista de bolsas, malas e artigos de viagem
46.45-1-01 - Comércio atacadista de instrumentos e materiais para uso médico, cirúrgico, hospitalar e de laboratórios
46.45-1-02 - Comércio atacadista de próteses e artigos de ortopedia
46.45-1-03 - Comércio atacadista de produtos odontológicos
46.47-8-01 - Comércio atacadista de artigos de escritório e de papelaria
46.47-8-02 - Comércio atacadista de livros, jornais e outras publicações
46.49-4-01 - Comércio atacadista de equipamentos elétricos de uso pessoal e doméstico
46.49-4-02 - Comércio atacadista de aparelhos eletrônicos de uso pessoal e doméstico
46.49-4-04 - Comércio atacadista de móveis e artigos de colchoaria
46.49-4-06 - Comércio atacadista de lustres, luminárias e abajures
46.49-4-08 - Comércio atacadista de produtos de higiene, limpeza e conservação domiciliar
46.49-4-99 - Comércio atacadista de outros equipamentos e artigos de uso pessoal e doméstico não especificados
anteriormente
46.51-6-01 - Comércio atacadista de equipamentos de informática
46.61-3-00 - Comércio atacadista de máquinas, aparelhos e equipamentos para uso agropecuário; partes e peças
46.62-1-00 - Comércio atacadista de máquinas, equipamentos para terraplenagem, mineração e construção; partes e
peças
46.64-8-00 - Comércio atacadista de máquinas, aparelhos e equipamentos para uso odonto-médico-hospitalar; partes e
peças
46.65-6-00 - Comércio atacadista de máquinas e equipamentos para uso comercial; partes e peças

CÓDIGO E DESCRIÇÃO DA NATUREZA JURÍDICA
206-2 - Sociedade Empresária Limitada

LOGRADOURO
R PARANAUBIS

NÚMERO
56

COMPLEMENTO
SALA 02

CEP
03.216-010

BAIRRO/DISTRITO
VILA CALIFORNIA

MUNICÍPIO
SAO PAULO

UF
SP

ENDEREÇO ELETRÔNICO
FTSMULTIMARCAS@GMAIL.COM

TELEFONE
(11) 4305-9377

ENTE FEDERATIVO RESPONSÁVEL (EFR)
*****

SITUAÇÃO CADASTRAL
ATIVA

DATA DA SITUAÇÃO CADASTRAL
24/05/2022

MOTIVO DE SITUAÇÃO CADASTRAL

SITUAÇÃO ESPECIAL
********

DATA DA SITUAÇÃO ESPECIAL
********

Aprovado pela Instrução Normativa RFB nº 2.119, de 06 de dezembro de 2022.

Emitido no dia 30/03/2026 às 11:46:48 (data e hora de Brasília). Página: 1/4

COMPROVANTE DE INSCRIÇÃO E DE SITUAÇÃO CADASTRAL

https://solucoes.receita.fazenda.gov.br/Servicos/cnpjreva/index.html














                                                                           FTS MULTIMARCAS  
Rua Paranaubis, 56 Sala 2 Bairro Vila Califórnia 

São Paulo – SP CEP 03216-010 

TEL:(11) 4305-9377 

E-mail:ftsmultimarcas@gmail.com 

 

1 

 

São Paulo, 26 de junho de 2026. 
 

Ao  

SESC AR/SC. 

Rua Felipe Schmidt, 785, Centro - Florianópolis/SC 

88010-001 

 

Pelo presente, a FTS MULTIMARCAS LTDA, inscrita no CNPJ sob o nº 

46.513.786/0001-41 e inscrição estadual nº 136.137.406.116, estabelecida na Rua 

Paranaubis, 56, Bairo Vila Califórnia, SÃO PAULO/SP, ciente e de acordo com todas 

as especificações e condições do Termo de Referência encaminhado, vem, por 

intermédio do seu representante legal ao final assinado, propor os preços abaixo 

descritos: 

 

Objeto: AQUISIÇÃO DE FORNO COMBINADO 40 GNS PARA O SESC UNIDADE 

ARARANGUÁ. 

 

Ref CHAMAMENTO Nº 051/2026 

 

A/C.: LEONARDO CIPRIANO NUNES - Pregoeiro 

Lote  Descrição Qtde. 

(Un.) 

V.Unitário V.Total 

06 FORNO COMBINADO ELÉTRICO PARA 40 GNs 

 

Especificações Gerais 

 

• Forno combinado elétrico. 

• Capacidade para 40 GNs 1/1 de 65 mm. 

• Compatível com GNs de diferentes profundidades. 

• Construção integral em aço inoxidável. 

• Configuração vertical. 

 

Carro Gaiola 

 

• Carro gaiola interno removível para carga e descarga. 

• Espaçamento aproximado entre guias: 70 mm. 

• Rodízios metálicos com travas de segurança. 

 

Câmara de Cocção 

 

• Amplo visor frontal com vidro duplo temperado. 

• Faixa de temperatura: 30°C a 260°C. 

• Controle de vapor ajustável de 0% a 100%. 

• Sistema de geração de vapor que transforma a câmara em caldeira. 

• Sensor (sonda) para controle da temperatura interna dos alimentos. 

01 R$  

123.904,41 

R$ 

123.904,41 



                                                                           FTS MULTIMARCAS  
Rua Paranaubis, 56 Sala 2 Bairro Vila Califórnia 

São Paulo – SP CEP 03216-010 

TEL:(11) 4305-9377 

E-mail:ftsmultimarcas@gmail.com 

 

2 

 

• Turbinas de alta rotação. 

• Isolamento térmico em fibra cerâmica de alta durabilidade. 

• Dreno para facilitar a higienização. 

 

Painel de Controle 

 

• Teclado eletrônico com: 

 Visor de temperatura. 

 Regulagem de temperatura. 

 Visor de tempo e sonda. 

 Regulagem de tempo e sonda. 

 Controle dos níveis de vapor. 

 

Funções 

 

• Ar quente. 

• Cozimento a vapor. 

• Vapor combinado. 

• Cocção por tempo. 

• Cocção por sonda. 

• Regeneração. 

• Resfriamento da câmara. 

• Extrator de vapor. 

• Receitas programáveis. 

• Iniciar e pausar. 

• Higienização automática (com pastilhas). 

• Liga/Desliga. 

 

Potência 

• 45,8 kW. 

 

Tensão: 220 V Trifásico. 

 

Incluso: treinamento completo da equipe para utilização do forno. 

Equipamento com um ano de garantia.  

 

Dimensões Aproximadas do Equipamento: 19060X1065X1384MM (LARG. X 

PROF. X ALT.) 

 

MARCA: PRÁTICA – MODELO: C-MAX 40 EVO 
 

Valor total do lote R$ 123.904,41 

Condições Gerais: 

Validade da Proposta: 90 (noventa) dias. 

Prazo de entrega: 40 (quarenta) dias corridos, contados a partir do envio do pedido de 

compras à empresa vencedora. 
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Prazo de pagamento: 30 (trinta) dias após a entrega dos produtos, mediante a 

apresentação da Nota Fiscal de Venda. 

Local de entrega: (Frete – CIF)  

 
 

Garantia: 12 (doze) meses, contra defeitos de fabricação e assistência técnica 

permanente no Brasil a contar da efetiva entrega. 

 

Declaramos que aceitamos todas demais obrigações contraídas nas condições contidas 

no edital do processo.  

 

Declaramos que a nossa empresa é EPP. 

 

Dados Bancários: 

Banco Brasil. 

Agência: 6988-4 

Conta Corrente: 5755-X 

 

Dados do Proponente: 

FTS MULTIMARCAS LTDA  

Rua Paranaubis, 56 Sala 02 – Bairro Vila Califórnia 

CEP.: 03216-010 – São Paulo – SP 

CNPJ.: 46.513.786/0001-41 

INSC.EST. 136.137.406.116 

INSC. MUN. 7.328.831-4 

Telefone.: (11) 4305-9377 

E-mail.: ftsmultimarcas@gmail.com  

 

Responsável pela assinatura do contrato:  

Fellipe Tressoldi Sampaio 

RG N° 53.350.804 SSP/SP 

CPF N° 477.419.238-46 

 

 

 

________________________ 

Fellipe Tressoldi Sampaio  

Sócio -Adm 

FELLIPE 
TRESSOLDI 
SAMPAIO:4774192
3846

Assinado de forma digital 
por FELLIPE TRESSOLDI 
SAMPAIO:47741923846 
Dados: 2026.06.29 
11:39:06 -03'00'

mailto:ftsmultimarcas@gmail.com


C-MAX 20V/40 EVO
Fornos Combinados

Prática Produtos S.A. - Brasil
Rodovia BR 459, km 101 S/N
37.556-140, Pouso Alegre-MG

Tel: +55 35 3449 1200
pratica@praticabr.com

MODELO

Ÿ C-MAX 20V EVO- vinte (20) - GN’s 1/1 x 65mm

Ÿ C-MAX 40 EVO- quarenta (40) - GN’s 1/1 x 65mm

 

INDICAÇÃO

Ÿ Para restaurantes, buffets, cozinhas industriais, escolas, empresas, 

hospitais e locais onde existe alta demanda de refeições.

CARACTERÍSTICAS

Ÿ Funções: vapor combinado; ar quente; cozinhar no vapor; regenerar; 

vapor manual; cocção por sonda/tempo; esfriar; minhas receitas e 

higienização;

Ÿ Higienização automática: Oferece 4 níveis de limpeza e 1 de 

descalcicação, indicando a quantidade de pastilha para cada opção; 

Ÿ Geração de vapor com sistema Steam Power: exclusiva tecnologia para 

controle preciso da geração de vapor com baixo gasto energético;

Ÿ Controle de temperatura de 30º a 300ºC (exceto para modelos a gás);

Ÿ Controle ativo: otimização dos processos de cocção por meio da 

desumidicação ativa da câmara;

Ÿ Exclusivo sistema ECOPOWER que reaproveita o calor do forno para 

melhorar a eciência energética;

Ÿ Controle de vapor ajustável de 0% a 100%;

Ÿ Convecção de ar forçado por meio de turbinas de alta rotação;

Ÿ Armazena até 200 receitas de 7 passos cada uma;

Ÿ Sensor de núcleo com 4 pontos de medição para controle de temperatura 

interna do alimento;

Ÿ Sensor de temperatura para monitoramento da câmara;

Ÿ Porta USB para relatório de HACCP, importação e exportação de receitas, 

atualização do software e congurações;

Ÿ Isolamento  de alta performance e durabilidade;

Ÿ Iluminação em LED na porta, facilitando a visualização dos preparos de 

alimentos;

Ÿ Construído em aço inoxidável AISI 444 e AISI 430;

Ÿ 25 meses de garantia para peças e mão de obra (exceto itens de 

desgaste natural).

ACESSÓRIOS DE SÉRIE

Ÿ Gaiola para 20 GN's (somente para o forno C-MAX 20V EVO);

Ÿ Gaiola para 40 GN's (somente para o forno C-MAX 40 EVO).

ACESSÓRIOS OPCIONAIS

Ÿ Kit turbo grill: composto de grelha e aramados de carregamento;

Ÿ Filtro de água;

Ÿ Pastilhas de limpeza Degreaser (desengordurante) e Descaler 

(descalsicante);

Ÿ GNs Lisas e Perfuradas;

Ÿ Bandeja coletora de gordura;

Ÿ Torre para frangos;

Ÿ Assadeira em alumínio teonada;

Ÿ Grelha Inox;

Ÿ Smart Egg;

Ÿ Smart Grill;

Ÿ Tela Expandida.

C-MAX 20V EVO C-MAX 40 EVO

OK

Ligar/Desligar USB

Tecla 1

Tecla 3

Tecla 5

Tecla 7

Tecla 2

Tecla 4

Tecla 6

Tecla 8

ConrmarVoltar

Atalho
Ar Quente Atalho

Vapor

Atalho
Vapor Combinado

150°c

87min

10%

+

+

+

TEMPO

VAPOR COMBINADO

VAPOR

P
T



C-MAX 20V/40 EVO
Fornos Combinados

C-MAX
40 EVO

C-MAX
20V EVO 20 GN’s

40 GN’s1880 1065 1381

1880 1065 1087

2200 1100 1400

2200 1100 1140

Lateral
esquerda

150mm

Lateral
direita

800mm 

DIMENSÕES

Dimensões do produto

Modelo

Traseira

150mm

Dimensões do produto 
embalado

Alt.
(mm)

Larg.
(mm)

Prof.
(mm)

Peso
(kg)

Alt.
(mm)

Larg.
(mm)

Prof.
(mm)

Peso
(kg)

Distâncias mínimas para ventilação
Distâncias de movimentação do
equipamento para manutenção

Capacidade

GN 
1/1 x 65mm

25mm 75mm 25mm 

Lateral
esquerda Traseira Lateral

direita

ESPECIFICAÇÕES HIDRÁULICASINSTRUÇÕES GERAIS

Recomendamos a utilização de coifa para captação de vapores e gases 
gerados durante o forneio. A coifa deve respeitar a altura mínima de 5 cm 
acima do teto do forno e projetar se 30 cm além da face frontal do forno de 
modo que os vapores emanados da saída de vapor e na abertura da porta 
sejam captados pela coifa. Vericar a NBR 14518:2020 para o dimensiona-
mento da coifa.

Não recomendamos posicionar perto de fogões, fritadeiras, chapas e outros 
equipamentos que liberam gordura, fumaça e calor.

Instalar em local nivelado e ventilado. Instalação incorreta pode anular a 
garantia.

Certique-se de que as características da rede elétrica no local da instalação, 
estejam de acordo com as especicações da etiqueta de identicação 
localizada na traseira do equipamento.

O disjuntor deve estar localizado no máximo a 1,5 m do equipamento. 

Esse equipamento deve ser devidamente aterrado para evitar choque 
elétrico.

As características da rede elétrica no local da instalação são de responsabili-
dade do cliente.

ESQUEMA DE INSTALAÇÃO OBS.: COTAS EM MILÍMETROS (mm)

282

337

408

410

ESPECIFICAÇÕES ELÉTRICAS

Saída de vapor: Ø80mm

A

B

C

Saída de
vapor

Conexão de entrada de água de 3/4" BSP.

Aperte as conexões hidráulicas manualmente, não use ferramenta.

A instalação de ltro de carvão ativado e ltro de resina catiônica é 
extremamente necessária para reduzir a dureza da água e conservar a 
qualidade do funcionamento do equipamento. A boa qualidade da água é 
responsabilidade do cliente e precisa estar de acordo com as especicações 
abaixo. Problemas no equipamento, acarretados pela ausência do ltro, trará 
como consequência a perda da garantia do produto. Caso tenha alguma 
dúvida sobre este ponto, entre em contato com a Assistência Técnica.

A saída da água deve ser descarregada em ralo ou ligação a rede de esgoto. 

A temperatura média de saída da água no dreno pode atingir até 85ºC. Utilize 
tubulação adequada.

Alcalinidade: 50-100ppm
Dureza: 50-100ppm (3<6 gpg)

Cloreto < 25ppm
Cloreto livre < 0.1ppm
Pressão: 5 a 15 mH O

Fator pH: 7.0-8.5
TDS: 50-125ppm
Sílica < 13ppm

2

18801065

BA

1065 1880

C-MAX 20V EVO

C-MAX 40 EVO

MODELOS

355895

BA

895 455

1754

C

2048

C-MAX 20V EVO

C-MAX 40 EVO

MODELOS

F

Cabo de
alimentação

Dreno

CA

COIFA

B

Entrada
de água

Suporte do
esguicho

D E

227860300

1154

50

B C DA E

50 300 227

1087

1381

F
C-MAX 20V EVO 75

75C-MAX 40 EVO

MODELOS

Dist. máx.
1,5m

Registro de 
água Ø �⁄�"

1m

A

B

50/60

220

380

Tri

Tri

100

63

4x25

5x16C-MAX
20V EVO

29,7 63A(3P+N+T)

125A(3P+T)

Modelo
Tensão

(V) Fases
Freq.
(Hz)

Potência
(kW)

Disjuntor
(A)

Cabo
(mm²) Tomada

50/60
220

380

Tri

Tri

150

100

4x50

5x25
C-MAX

40V EVO
45,8

200A(3P+T)

125A(4P+T)

Tri440 50 4x10 63A(3P+T)

P
T



C-MAX 20V/40 EVO
Hornos Combinados

MODELO

Ÿ C-MAX 20V EVO- veinte (20) - GN’s 1/1 x 65mm

Ÿ C-MAX 40 EVO- cuarenta (40) - GN’s 1/1 x 65mm

 

INDICACIÓN

Ÿ Apto para restaurantes, buffets, cocinas industriales, escuelas, 

empresas, hospitales y otros lugares con alta demanda de comidas.

CARACTERÍSTICAS

Ÿ Funciones: vapor combinado; aire caliente; cocción al vapor; regenerar; 

vapor manual; cocción por sonda/tiempo; enfriar; mis recetas y 

higienización;

Ÿ Higienización automática: Ofrece 4 niveles de limpieza y 1 de 

descalcicación, indicando la cantidad de pastilla para cada opción;

Ÿ Generación de vapor con sistema Steam Power: exclusiva tecnología 

para control preciso de la generación de vapor con bajo consumo 

energético;

Ÿ Control de temperatura de 30º a 300ºC (excepto para modelos a gas);

Ÿ Control activo: optimización de los procesos de cocción mediante la 

deshumidicación activa de la cámara;

Ÿ Exclusivo sistema ECOPOWER que reutiliza el calor del horno para 

mejorar la eciencia energética;

Ÿ Control de vapor ajustable de 0% a 100%;

Ÿ Convección de aire forzado mediante turbinas de alta velocidad;

Ÿ Almacena hasta 200 recetas de 7 pasos cada una;

Ÿ Sonda de núcleo con 4 puntos de medición para control de temperatura 

interna del alimento;

Ÿ Sensor de temperatura para monitoreo de la cámara;

Ÿ Puerto USB para informe de HACCP, importación y exportación de 

recetas, actualización del software y conguraciones;

Ÿ Aislamiento de alto rendimiento y durabilidad;

Ÿ Iluminación LED en la puerta, facilitando la visualización de las 

preparaciones de alimentos;

Ÿ Construido en acero inoxidable AISI 444 y AISI 430;

Ÿ Verique las condiciones de la garantía con Prática para más información.

ACCESORIOS DE SERIE

ŸJaula para 20 GN’s (solo para el modelo C-MAX 20V EVO);

ŸJaula para 40 GN’s (solo para el modelo C-MAX 40 EVO).

ACCESORIOS OPCIONALES

Ÿ Kit turbo grill: compuesto de parrilla y bastidores de carga;

Ÿ Filtro de agua;

Ÿ Pastillas de limpieza Degreaser (desengrasante) y Descaler 

(descalcicante);

Ÿ GN lisas y perforadas;

Ÿ Bandeja recolectora de grasa;

Ÿ Torre para pollos;

Ÿ Bandeja de aluminio con teón;

Ÿ Parrilla de acero inoxidable;

Ÿ Smart Egg;

Ÿ Smart Grill;

Ÿ Malla expandida;

Ÿ Base de apoyo.

C-MAX 20V EVO C-MAX 40 EVO

Prática Produtos S.A. - Brasil
Rodovia BR 459, km 101
37.556-140, Pouso Alegre-MG

Tel: +55 35 3449 1235
comex@praticabr.com

OK

Encender/
Apagar

USB

Tecla 1

Tecla 3

Tecla 5

Tecla 7

Tecla 2

Tecla 4

Tecla 6

Tecla 8

ConrmarVolver

Atajo Aire 
Caliente

Atajo
Vapor

Atajo Vapor Combinado

150°c

87min

10%

+

+

+

OPERACIÓN CONTINUA
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C-MAX 20V/40 EVO
Hornos Combinados

C-MAX
40 EVO

C-MAX
20V EVO 20 GN’s

40 GN’s1880 1065 1381

1880 1065 1087

2200 1100 1400

2200 1100 1140

150mm 800mm 

DIMENSIONES

Modelo

150mm

Alt.
(mm)

Ancho
(mm)

Prof.
(mm)

Peso
(kg)

Alt.
(mm)

Prof.
(mm)

Peso
(kg)

Capacidad

GN 
1/1 x 65mm

25mm 75mm 25mm 

DIAGRAMA DE INSTALACIÓN

277

282

408

410

A

B

C

18801065

BA

1065 1880

C-MAX 20V EVO

C-MAX 40 EVO

MODELOS

355895

BA

895 455

1754

C

2048

C-MAX 20V EVO

C-MAX 40 EVO

MODELOS

Junho/Junio - Versão/Versión 01

F

CA

CAMPANA

B

D E

227860300

1154

50

B C DA E

50 300 227

1087

1381

F
C-MAX 20V EVO 75

75C-MAX 40 EVO

MODELOS

Dist. 
máx.
1,5m

1m

A

B

50/60

220

380

Tri

Tri

100 4x25

5x16C-MAX
20V EVO

29,7

125A(3P+T)

50/60
220

380

Tri

Tri

150

100

4x50

5x25
C-MAX

40V EVO
45,8

200A(3P+T)

125A(4P+T)

Tri440 50 4x10 63A(3P+T)

NOTA: CUOTAS EM MILÍMETROS (mm)

Cable 
de energía

Drenaje

Entrada
de agua

Soporte de 
la boquilla

Válvula 
de agua  

Ø �⁄�"

Salida de Vapor: Ø80mm

Salida de 
vapor

Es obligatorio utilizar una campana para la captación de vapores y gases generados 
durante el horneado.La campana debe respetar una altura mínima de 5 cm por encima 
del techo del horno y sobresalir 30 cm más allá de la cara frontal del horno, de modo que 
los vapores emitidos por la salida de vapor y al abrir la puerta sean correctamente 
captados por la campana.

Vericar la norma NBR 14518:2020 para el dimensionamiento adecuado de la campana.

No recomendamos instalar cerca de cocinas, freidoras, planchas u otros equipos que 
generen grasa, humo y calor.Instalar en un lugar nivelado y bien ventilado. Una 
instalación incorrecta puede anular la garantía.

INSTRUCCIONES GENERALES

ESPECIFICACIONES ELÉCTRICAS

Asegúrese de que las características de la red eléctrica en el lugar de la instalación estén 
de acuerdo con las especicaciones de la etiqueta de identicación ubicada en la parte 
trasera del equipo.  

El disyuntor debe estar ubicado a un máximo de 1,5 m del equipo.  

Este equipo debe estar debidamente aterrizado para evitar descargas eléctricas.  

Las características de la red eléctrica en el lugar de la instalación son responsabilidad del 
cliente.

ESPECIFICACIONES HIDRÁULICAS

Conexión de entrada de agua de 3/4" BSP.Apretar las conexiones hidráulicas manual-
mente, no usar herramientas.La instalación de un ltro de carbón activado y un ltro de 
resina catiónica es extremadamente necesaria para reducir la dureza del agua y 
conservar la calidad del funcionamiento del equipo. La buena calidad del agua es 
responsabilidad del cliente y debe cumplir con las especicaciones a continuación. Los 
problemas en el equipo, causados por la ausencia del ltro, resultarán en la pérdida de la 
garantía del producto. Si tiene alguna duda sobre este punto, comuníquese con el 
Servicio Técnico.

La salida de agua debe descargarse en un desagüe o conectarse a la red de alcantarilla-
do.La temperatura media de salida del agua en el desagüe puede alcanzar hasta 85ºC. 
Utilice tubería adecuada.

STD = 50-125 ppm
Alcalinidad total = 50-100 ppm
Sílice < 13 ppm
Cloruro < 25 ppm

Factor pH = 7.0-8.5
Cloro < 0.1 ppm
Dureza = 50-100 ppm (3<6 gpg) 
Presión de água = 5 a 15 mH O2

Modelo
Potencia

(kW)
Disyuntor

(A) Cable Enchufe
Tensión 

(V) Fases
Frec.
(Hz)

Distancias mínimas para ventilación
Distancias de movimiento del 
equipo para mantenimiento

Dimensiones del producto
Dimensiones del 
producto en caja

Trasera
Lateral 

derecha
Lateral 

izquierda
Lateral 

derecha
Trasera

Lateral 
izquierda

Ancho
(mm)

ESP

63 63A(3P+N+T)





Asse, grelhe,
frite, gratine e
cozinhe no vapor.
Tudo com um controle 
simples, preciso e ágil.

versátil



Painel de fácil navegação, amigável e prático. 
Acesse as principais funções com apenas 
um toque.

Painel Soft Key

Insira imagens e textos nas receitas, 
facilitando as instruções e promovendo 
maior autonomia na operação.

Padronização
de receitas
Crie e edite receitas de forma simples e 
descomplicada.

Operação 
simplificada



intuitivo



Sua operação em um toque
Acesso direto às principais funções 

de vapor, vapor combinado e ar 
quente, de forma fácil e intuitiva.

Segurança operacional
Acompanhe todos os passos da sua 

operação (relatório HACCP) e garanta 
a segurança nos seus processos.



Através do USB, transfira 
e armazene suas receitas 
de forma fácil e segura

Extraia relatório HACCP 

Mantenha sempre seu 
forno atualizado

Crie e administre 
receituários na exclusiva 
plataforma IOK

Conectividade



consistente



A iluminação em LED garante uma 
visão clara do interior do forno, 
facilitando o acompanhamento do 
preparo dos alimentos. 

Além de tornar o processo mais 
confortável e seguro, proporciona 
uma experiência prática e moderna 
na cozinha.

total!
Visibilidade



AMBIENT
CONTROL

Geração de vapor de forma precisa, cozinhando alimentos com 
padronização e economia.

Extrai o vapor da câmara quando necessário, de forma automática, 
garantindo crocância e mantendo a suculência nos preparos.

Resultados consistentes, menos tempo de 
preparo e consumo de energia. Crocância e 
suculência garantida seja qual for a carga.

Exclusiva tecnologia inteligente da Prática para 
controle de umidade.



Com apenas um toque, você escolhe o 
ciclo ideal (leve, médio ou pesado), de 

acordo com a necessidade.

Para maior conveniência, o forno cuida 
de tudo: câmara, turbina e resistências, 

sem precisar desmontar nenhuma peça, 
o que garante mais economia de tempo, 

readequação de mão de obra na limpeza e 
mais segurança alimentar na sua cozinha!

Com ciclos rápidos, como enxágue de 20 
minutos, e descalcificação automática, a 

performance se mantém por mais tempo.

Menos paradas, menos manutenção, mais 
produtividade. Um investimento inteligente 

para quem busca eficiência e controle de 
custos na operação.

Mais higiene, 
menos custo e zero 
complicações!



Código: 020435

SEGURANÇA
Feita com pastilhas e com menor exposição do operador 
a produtos químicos.

PRESERVAÇÃO DO EQUIPAMENTO
A limpeza evita danos na borracha da vedação da porta e 
no aço inoxidável.

CONSUMO INTELIGENTE
O operador não precisa calcular, a tecnologia indica o 
número de pastilhas para a operação.

OTIMIZAÇÃO DO TEMPO
Os colaboradores têm mais tempo para desempenhar 
outras atividades.

PROCESSOS PADRONIZADOS
Higienização completa, segura, eficiente e sem 
acompanhamento do operador.

Código: 020434

L I M P E Z A  E  P R O T E Ç Ã O  E F I C I E N T E

LINHA



Otimize 
espaço e 

aumente sua 
produtividade

C-MAX 06 e 10 permitem 
sobreposições*, garantindo 
a verticalização da sua 
produção para o melhor 
aproveitamento do espaço 
disponível.
* Sobreposição disponível 
somente para versões elétricas.





Especificações Técnicas

*Para dimensões diferentes, consulte o catálogo

Modelo Tensão (V) Fases Potência 
(kW)

Dimensões do Produto
(Alt.xLarg.xProf)

Capacidade
GN 1/1 65mm

Quantidade de
Refeições

C-MAX 6 220/380/440 Mono / Tri 8,5 787x1056x761 (mm)
108kg 6 GN’s 210

C-MAX 10 220/380/440 Tri 14,6 1067x1056x761 (mm)
138kg 10 GN’s 350

C-MAX 20 220/380 Tri 21,3 1196x1056x1302 (mm)
205kg 20 GN’s 700

C-MAX 20V 220/380/440 Tri 29,7 1880x1065x1087 (mm)
282Kg 20 GN’s 700

C-MAX 40V 220/380 Tri 45,8 1880x1065x1381 (mm)
337Kg 40 GN’s 1400



*Para dimensões diferentes, consulte o catálogo

Especificações Técnicas

Modelo Tensão (V) Fases Potência 
(kW)

Dimensões do Produto
(Alt.xLarg.xProf)

Capacidade
GN 1/1 65mm

Quantidade de
Refeições

CG-MAX 6 220 Mono 0,675 841x1074x1068 (mm)
161Kg 6 GN’s 210

CG-MAX 11 220 Mono 0,675 1200x1054x1072 (mm)
210Kg 11 GN’s 385

CG-MAX 20 220 Mono 0,725 1200x1054x1412 (mm)
235Kg 20 GN’s 700

CG-MAX 20V 220 Mono 1,1 2086x1056x1186 (mm)
356Kg 20 GN’s 700

CG-MAX 40 220/380 Tri 16,1 2086x1056x1506 (mm)
426Kg 40 GN’s 1400





Acessórios Opcionais

SMART GRILL

Grelhados, legumes, esfihas e pizzas.
 
Código: 800161

BANDEJA COLETORA DE GORDURA

Ideal para remoção e coleta segura 
de líquidos e gorduras dos preparos.
 
Código: 631928

GN LISA 65MM
Legumes refogados, arroz, 
bolos e tortas.
 
Código: 800376

GN PERFURADA 65MM

Legumes em geral.
 
Código: 800377

GN LISA 30MM

Cortes pequenos de carnes para 
refogados.
 
Código: 800375

TURBO GRILL

Grelhados em geral.
 
Códigos: 800466- Grelha Turbo Grill teflonada
                800474- Carregador Turbo Grill



TELA EXPANDIDA 35MM

Frituras em geral sem o uso do óleo.
 
Código: 800464

GRELHA INOX

Carnes, linguiças e pedaços de frango. 
Também utilizada como apoio para 
acessórios fora do padrão de GN.
 
Código: 800463

TORRE PARA FRANGOS

Asse frango ou outras aves inteiras de 
até 1,5kg
 
Código: 630749

SMART EGG

Ovos fritos, omeletes e panquecas 
americanas.
 
Código: 800467

ASSADEIRA ALUMÍNIO LISA 
TEFLONADA

Pães de queijo, esfihas, tortas,
empadas e folhados.
 
Código: 800485

CONJUNTO DE FILTROS DE ÁGUA

Usados para retenção de cloro, partículas sólidas e 
principalmente sais de cálcio e magnésio dissolvidos 
em água.

Código: 631256

Acessórios Opcionais



CARRO PARA 
MOVIMENTAÇÃO DO FORNO

Suporte para GNs que facilita a 
operação no dia a dia.
Código: 650757

Acessórios Opcionais



CARRO GAIOLA PARA C-MAX 
20 HORIZONTAL

Suporte para GNs que facilita a 
operação no dia a dia.
Código: 630138

CARRO GAIOLA PARA 
CG-MAX 20 VERTICAL
Suporte para GNs que 
facilita a operação no dia 
a dia.
Código: 631216

Ítens de Série*

*itens de série também podem ser comprados separadamente

CARRO GAIOLA PARA 
CG-MAX 40 VERTICAL
Suporte para GNs que 
facilita a operação no dia 
a dia.
Código: 631659

CARRO GAIOLA
PARA C-MAX 20 EVO 
VERTICAL
Suporte para GNs que 
facilita a operação no
dia a dia.
Código: 634782

CARRO GAIOLA PARA
C-MAX 40 EVO
Suporte para GNs que 
facilita a operação no
dia a dia.
Código: 634713



Bases

BASE C-MAX 6 E 10
Suporte para GNs que facilita a 
operação no dia a dia.
Código: 631141

BASE C-MAX 20
Suporte para GNs que facilita a 
operação no dia a dia.
Código: 631055

BASE CG-MAX 6 E 11
Suporte para GNs que facilita a 
operação no dia a dia.
Código: 630908

BASE CG-MAX 20
Suporte para GNs que facilita a 
operação no dia a dia.
Código: 631309
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Peixe Assado

Grelha 1/1



Smart Grill 
ou Turbo Grill

Tomahawk ou
Prime Rib Grelhados



Frango
Assado

Torre de Frango 1/1



Costela
Assada

GN 1/1 65mm
Lisa + Grelha 1/1

Passo  1 Passo  2



Ratatouille

GN 1/1 65mm
Lisa



Legumes para
maionese

GN 1/1 65mm
Perfurada



Brócolis

GN 1/1 65mm
Perfurada



Arroz

GN 1/1 65mm
Lisa



Batata frita

GN 1/1  45mm
Tela Expandida



Pudim

GN 1/1 65mm
Perfurada
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